
Disfrutar a la 
mesa con la 
mejor compañía

Menús Grupos 2024

Estaremos encantados de atenderos y hacer realidad cada detalle que 

necesitéis para convertir vuestro evento en la idea que teníais 

pensada.



Copa de bienvenida 1

Surtido de snacks y aperitivos

Bebidas
Vino blanco Mediterranean

Vino tinto Tierra Sur

Cerveza

Refrescos   · Aguas minerales

8,25€/pp + 10% IVA
Duración: 30 minutos

La copa de bienvenida descr i tas  son serv ic ios  para un mínimo de 50 personas 

complementar ios  a los  menús en mesa y  no se  o frecen como serv ic ios  independi ente s .



Aceitunas chupadedos

Patatas chips

Chupito de salmorejo

Pimientos del padrón

Finger de pollo con alioli

Croquetas de puchero 

Bebidas
Vino blanco Mediterranean

Vino tinto Tierra Sur

Cerveza

Refrescos  ·  Aguas Minerales

15€/pp + 10% IVA

Copa de bienvenida 2

Duración: 30 minutos

La copa de bienvenida descr i tas  son serv ic ios  para un mínimo de 50 personas 

complementar ios  a los  menús en mesa y  no se  o frecen como serv ic ios  independi ente s .



Aceitunas chupadedos

Patatas chips

Chupito de salmorejo

Surtido de quesos

Pimientos del padrón

Tortilla de patatas 

Finger de pollo con alioli

Tortillitas de camarones

Bebidas
Vino blanco Mediterranean

Vino tinto Tierra Sur

Cerveza

Refrescos  ·  Aguas Minerales

21€/pp + 10% IVA

Copa de bienvenida 3

Duración: 45 minutos

La copa de bienvenida descr i tas  son serv ic ios  para un mínimo de 50 personas 

complementar ios  a los  menús en mesa y  no se  o frecen como serv ic ios  independi ente s .



Ensalada de tomate, ventresca y cebolla tierna

Boquerones malagueños crujientitos

Buñuelos de bacalao 

Mejillones al vapor con apio y limón

43,50€/pp + 10% IVA

Menú 1

Bebidas
Vino blanco Mediterranean

Vino tinto Tierra Sur

Cerveza

Refrescos  ·  Aguas Minerales

A compartir al centro de la mesa

1 plato para cada 4 comensales 

Solomillo de cerdo ibérico 

patata mortero y salsa a la 

pimienta

Plato principal

Individual por persona

Postre

Individual por persona

Tarta de San Marcos

Café o Infusiones



Ensalada mixta Alabardero

Cazón en adobo

Croquetas de puchero

Mejillones al vapor con apio y limón

46,75€/pp + 10% IVA

Menú 2

Bebidas
Vino blanco Mediterranean

Vino tinto Tierra Sur

Cerveza

Refrescos  ·  Aguas Minerales

A compartir al centro de la mesa

1 plato para cada 4 comensales 

Lingote de carrillera puré de 

patata y setas de temporada
Tarta Sacher

Café e infusiones

Plato principal

Individual por persona

Postre

Individual por persona



Burrata, con ajoblanco de mango y salmón ahumado

Berenjenas fritas con miel de caña y limón

Croquetas de marisco

Mejillones al vapor con apio y limón

49,50€/pp + 10% IVA

Menú 3

Bebidas
Vino blanco Mediterranean

Vino tinto Tierra Sur

Cerveza

Refrescos  ·  Aguas Minerales

A compartir al centro de la mesa

1 plato para cada 4 comensales 

Corvina con langostinos al ajillo 

y crema de patatas a la gallega 

Tarta Sacher

Café e infusionesPlato principal

Individual por persona

Postre

Individual por persona
Zurito gazpacho de frutos rojos

con terciopelo de parmesano 

Entrante Individual



58,90€/pp + 10% IVA

Menú 4

Bebidas
Vino blanco Mediterranean

Vino tinto Tierra Sur

Cerveza

Refrescos  ·  Aguas Minerales

Ensalada campera de aguacate 

y langostinos con vinagreta de 

miel y trufa

Sopa de chocolate blanco con 

brownie y helado de vainilla

Café e infusiones 

Primer Plato

Individual por persona

Postre

Individual por persona

Merluza envuelta en brie 

con verduras y curry 

Plato Principal

Individual por persona



Chupito de gazpacho de frutos rojos 

Tomate con mozzarella y vinagreta de albahaca 

Ensalada campera en zurito

Ensalada de tomate y atún con cebolleta fresca

Guacamole con Nachos

Finger de pollo con salsa barbacoa 

Croquetas de puchero

Bocadillo de Jamón con tomate

Bebidas
Vino blanco Mediterranean

Vino tinto Tierra Sur

Cerveza

Refrescos  ·  Aguas Minerales

Tortillas de camarones

Adobo

Boquerones fritos

Buñuelos de bacalao

Tapa de arroz a banda

Vasito de macedonia de frutas

Surtido de repostería

Natillas

Menú Cocktail 1

55€/pp + 10% IVA

Duración: 2 horas



Chupito de gazpacho de frutos rojos 

Surtido de quesos 

Chistorras a la sidra 

Pitas de pollo kebab 

Twister langostinos 

Pimientos del padrón 

Alcachofas fritas con mahonesa de jamón

Langostinos al ajillo  

Tomate con mozzarella y vinagreta de 

albahaca 

71€/pp + 10% IVA

Menú Cocktail 2
Ensalada campera en zurito

Ensalada de tomate y atún con cebolleta fresca

Guacamole con nachos

Finger de pollo con salsa barbacoa 

Croquetas de puchero

Bocadillo de Jamón con tomate

Tortillas de camarones

Adobo

Boquerones fritos

Buñuelos de bacalao

Tapa de arroz a banda

Vasito de macedonia de frutas

Surtido de repostería

Natillas

Bebidas
Vino blanco Mediterranean

Vino tinto Tierra Sur

Cerveza

Refrescos  ·  Aguas Minerales

Duración: 2 horas



54€/pp + 10% IVA

Buffet de arroces

Bebidas
Vino blanco Mediterranean

Vino tinto Tierra Sur

Cerveza

Refrescos  ·  Aguas Minerales

Ensalada de tomate, ventresca y cebolla tierna

Boquerones malagueños crujientitos

Croquetas de marisco

Mejillones al vapor con apio y limón

A compartir al centro de la mesa

1 plato para cada 4 comensales 

Arroz a banda con choco, langostinos 

pelados y pescado de lonja
Sorbete de limón con vodka

Café e infusiones

Buffet de arroces Postre

Individual por persona

Fideua negra con choco, langostinos 

pelados y pulpitos

Arroz de verduras con ajetes, setas, 

espárragos trigueros y judías verdes

Paella valenciana con pollo y 

verduras de temporada



56€/pp + 10% IVA

Concurso de arroces 1/2

Bebidas
Vino blanco Mediterranean

Vino tinto Tierra Sur

Cerveza

Refrescos  ·  Aguas Minerales

Ensalada mixta alabardero

Buñuelos de bacalao 

Boquerones malagueños crujientitos

Mejillones al vapor con apio y limón

A compartir al centro de la mesa

1 plato para cada 4 comensales 
Paella mixta

Sorbete de limón con vodka

Café e infusiones

Concurso de paellas

Postre

Individual por persona

Mínimo 50 pax



Concurso de arroces 2/2

Gorro y delantal:  8€/pp + 21% IVA

Gorro y delantal con logo de su empresa:  10,30€/pp + 21% 

IVA

Complementos

· Para grupos entre 20- 50 pax:

 Habrá un suplemento de 250€ + 21 % IVA

· Para grupos inferiores a 20 pax:

 Habrá un suplemento de 350 € + 21 % IVA

Suplementos



8,25€/pp + 10% IVA

Concurso de sangría 

tradicional

Concurso de sangría 

innovadora

8,25€/pp + 10% IVA



Jamón ibérico

Mini empanadilla de atún

Daditos de tortilla

28€/pp + 10% IVA

Menú Infantil Parchís

Bebidas

Zumos

Refrescos 

Aguas Minerales

A compartir al centro de la mesa

1 plato para cada 4 comensales 

Crujiente de pollo con patatas 

fritas

Helado variado

Plato principal

Individual por persona

Postre

Individual por persona



Jamón ibérico

Mini empanadilla de atún

Daditos de tortilla

Croquetas de pollo

30,25€/pp + 10% IVA

Menú Infantil Peque Alabardero

Bebidas

Zumos

Refrescos 

Aguas Minerales

A compartir al centro de la mesa

1 plato para cada 4 comensales 

Arroz a banda Alabardero

Helado variado

Plato principal

Individual por persona

Postre

Individual por persona



Jamón ibérico

Croquetas de pollo

Mini Salchichas

28€/pp + 10% IVA

Menú Infantil 3 en Raya

Bebidas

Zumos

Refrescos 

Aguas Minerales

A compartir al centro de la mesa

1 plato para cada 4 comensales 

Macarrones o espaguetis 

boloñesa o napolitana

Helado variado

Plato principal

Individual por persona

Postre

Individual por persona



Jamón ibérico

Queso manchego

Croquetas de pollo

Mini Salchichas

30,25€/pp + 10% IVA

Menú Infantil Disney

Bebidas

Zumos

Refrescos 

Aguas Minerales

A compartir al centro de la mesa

1 plato para cada 4 comensales 

Medallones de ternera con 

patatas fritas dippers

Helado variado

Plato principal

Individual por persona

Postre

Individual por persona
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