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Menu

Fin de ario

Empezamos degustando un bocado delicioso para despertar los sentidos:
We start with a delicious snack to awaken the senses:

Vieiras con salsa de ostras y algas marinas.
Scallops with oyster and seewed sauce.

Continuamos con un tipico navidefio:
We continue with a typical Christmas dish:

Suquet de marisco con tartar de bogavante y gamba roja.
Seafood suquet with lobster and red shrimp tartare.

Seguimos con un pescado firme y suave:
We continue with a firm and soft fish:

Rollito de rape con caviar y emulsiéon de gambay cava.
Monkfish roll with caviar, cava and prawn sauce.

Acabamos con una textura que se derrite en boca:
We finish with a melt-in-the-mouth texture:

Solomillo de ternera con reduccion de Oloroso y verduritas de temporada asadas
Beef sirloin with Oloroso wine sauce and roasted vegetables.

Digestivo de la casa para dar paso al postre:
Digestive of the house to give way to desser:

Cremoso de gin lemon
Creamy gin lemon

Un dulce final:
A sweet ending:

Nuestra torrija de pan brioche, caramelo salado y helado de turrén
Brioche bread french toast with salty caramel and nougat ice cream

Bodega

Pairing

Oloroso MAR7. Palomino (D.O Jerez)

Oloroso MAR7. Palomino (D.O Jerez)

DULAS sobre lias PX seco (D.O Montilla Moriles)

DULAS on lees dry PX (D.O Montilla Moriles)

Descalzos Viejos. Garnacha, Syrah y Merlot (D.O Serrania de Ronda)
Descalzos viejos. Garnacha, Syrah and Merlot (D.O Serrania de Ronda)
Finca Las Yeguas Reserva Familia Garrido fino (D.O Rivera del Duero)
Finca Las Yeguas Reserva Familia. Garrido fino (D.O Rivera del Duero)

Cotillén con barra libre hasta las 4 de la mafana . .

) IVA incluido
New Years Eve Party with open bar until 4 a.m por persona
Camino de los descubrimientos 2, Sevilla 9545027 21 - 674 73 84 33/ alabarderoriver.com

comercial@alabarderoriver.com



