
Gala Dinner
New Year’s Eve

Cena de Gala
Fin de año



Menú Vegano Fin de Año
New Year’s Eve Vegan Menu

 C. Zaragoza, 20, 41001 Sevilla  	         954 50 27 21                                     
alabarderosevilla.es                                       comercial@tabernadelalabardero.es 

Postre

Aperitivos

Entrante

Primer plato

Segundo plato

Pre postre

Bodega

Dessert

Appetizers

Starter

First course

Second course

Pre-dessert

Wines

Crema de guisantes con tofu ahumado / Pea cream with smoked tofu
Chantillí de eneldo con caviar de Mango / Dill chantilly with mango caviar

Milhojas de manzana y seitán / Apple and Seitán MIllefeuille

Ratatouille con crema de queso vegano  / Ratatouille with vegan cheese cream

Risotto de calabaza y setas de temporada  / Pumpkin and wild mushroom risotto

Canelón de gambas veganas con aceite de albahaca  / Vegan shrimp cannelloni with basil oil

Sorbete de Mandarina y Anís  / Tangerine and anise sorbet

 IVA incluido por persona
 VAT incluido per person

Mousse de cava y menta, manzana y lima / Cava mousse, mint, apple and lime

- Manzanilla Maruja pasada (D.O Manzanilla Sanlúcar de Barrameda)
- Finca Las Yeguas (Garrido fino, Sevilla)
- Predicador (Tempranillo. D.O.Ca La Rioja)
- Pansal del Calas (Garnacha. D.O Montsant)
- Nicolas Feuillatte - Réserve Exclusive Brut 

190€


