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Cena de Gala
Fin de ano

Gala Dinner
New Year’s Eve

AT ARARDFR(QO)



Mena Vegano Fin de Ano

New Year’s Eve Vegan Menu

Aperitivos

Appetizers

Crema de guisantes con tofu ahumado / Pea cream with smoked tofu
Chantilli de eneldo con caviar de Mango / Dill chantilly with mango caviar

Milhojas de manzanay seitan / Apple and Seitan Mlllefeuille

Entrante
Starter

Ratatouille con crema de queso vegano / Ratatouille with vegan cheese cream

Primer plato
First course

Risotto de calabazay setas de temporada / Pumpkin and wild mushroom risotto

Segundo plato

Second course

Canelén de gambas veganas con aceite de albahaca / Vegan shrimp cannelloni with basil ol

Pre postre
Pre-dessert

Sorbete de Mandarinay Anis / Tangerine and anise sorbet

Postre
Dessert

Mousse de cava y menta, manzanay lima/ Cava mousse, mint, apple and lime

Bodega

Wines

- Manzanilla Maruja pasada (D.O Manzanilla Sanlicar de Barrameda)
- Finca Las Yeguas (Garrido fino, Sevilla)

- Predicador (Tempranillo. D.O.Ca La Rioja)

- Pansal del Calas (Garnacha. D.O Montsant)

- Nicolas Feuillatte - Réserve Exclusive Brut
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